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Regolamento
CONCOrso enogastronomico:

Apollineo vs Dionisiaco
Le giornate dei presidi Slow Food.

Art.1 — Oggetto:

Il presente regolamento disciplina l'istituzione e il funzionamento del concorso enogastronomico
“Apollineo vs Dionisiaco”, iniziativa collegata al progetto d'eccellenza “Territori del Vino e del
Gusto. In viaggio alla scoperta del genius loci” promosso della Regione Sicilia, Dipartimento del
Turismo, dello Sport e dello Spettacolo (Legge 296 /2006 art.1, comma 1228), dal Comune di
Petrosino e Slow food Sicilia, con la manifestazione denominata “Apollineo vs Dionisiaco: le
giornate dei Presidi Slow Food della provincia di Trapani”, si svolgeranno a Petrosino dal 6 -8
ottobre 2017.

Art.2- Finalita e Partecipanti

Il concorso ha il fine di promuovere la cultura alimentare, il rafforzamento dei legami dei prodotti
alimentari ai loro territori nell'ottica della salvaguardia della biodiversita, educare alla cultura
alimentare e promuovere il cibo buono, pulito e giusto.

Il concorso e rivolto agli appassionati di cucina, studenti di scuole alberghiere e operatori
enogastronomici.

Il concorso sara diviso in due sezioni:

- Amatoriale

- Operatori enogastronomici
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Art.3 — Partecipazione.

Al concorso possono partecipare quanti ne faranno richiesta inviando la propria adesione,
completa di:

- Dati anagrafici e documento d'identita

- Residenza

- Indirizzo

- Contatti

all'ufficio protocollo del Comune di Petrosino, sito in Piazza della Repubblica s.n., oppure inviando una
Pec protocollo@pec.comune.petrosino.tp.it , entro il 28 settembre 2017 (vedi Allegato in calce) Per
maggiori informazioni, contattare |'ufficio SUAP o l'ufficio Turismo al numero 0923-731743 — 731751 -
731711.

La partecipazione € gratuita.

Art.4- Giuria.

La giuria sara composta da 5 esperti e cultori della buona cucina di cui tre saranno indicati dalla
associazione Slow Food e due dal Comune di Petrosino. La commissione si insediera Venerdi
alle ore 19:30 e dara inizio alla gara alle ore 20, presso i locali aderenti all'iniziativa. Il giudizio é
insindacabile e inappellabile e sara reso pubblico domenica dopo le ore 16.

Art.5- Modalita di partecipazione

Ogni partecipante preparera un piatto utilizzando, pena esclusione, almeno un Presidio slow food
(vedi allegato in calce). Il piatto preparato dovra essere abbinato — a cura del partecipante stesso
- ad un vino del territorio tra quelli presenti nella guida slow wine. | piatti dovranno essere
preparati all'interno della propria attivita commerciale o della propria abitazione per la categoria
amatoriale. Sono ammesse tutte le possibili combinazioni del PRESIDIO SLOW FOOD secondo
le esigenze dei concorrenti.

Gli ingredienti per la realizzazione delle ricette dovranno essere reperiti dai concorrenti.

Ogni partecipante deve dichiarare per iscritto gli ingredienti del piatto, specificando quale Presidio
e utilizzato.

Gli operatori gastronomici possono proporre su prenotazione il menu del concorso ai loro clienti e
inserirlo nei loro menu.

Art.6 — Premi

Tutti i partecipanti verranno premiati con un attestato/riconoscimento di partecipazione e al primo
classificato sara consegnato un trofeo e la pubblicazione degli esiti su siti e riviste specializzate,

nonché l'iscrizione gratuita a SLOW FOOD per un anno.



Art.7 — Condizioni di partecipazione

Il concorrente, presentando la scheda di autorizzazione e senza necessita di ulteriore
liberatoria scritta, autorizza l'utilizzo e la pubblicazione, sia in versione cartacea sia
multimediale delle ricette prodotte per il concorso, nonché le eventuali riprese della
loro realizzazione, nelle forme e nelle quantita stabilite dagli organizzatori del
concorso, non lesivi della dignita di nessuno, a titolo gratuito e accetta, inoltre, di non
avere nulla a che pretendere, ad alcun titolo presente e futuro, relativamente a dette
eventuali iniziative.

Nel caso se ne verifichi la possibilita, I'organizzazione si riserva altresi il diritto di
registrare lo spettacolo di premiazione da fotografi ed eventuali emittenti
radiofoniche/televisive locali o nazionali. Il concorrente presentando la scheda di
autorizzazione e senza necessita di ulteriore liberatoria scritta, autorizza la ripresa
fotografica, fonografica e radiotelevisiva durante la premiazione di tale concorso e
rinuncia a richiedere qualsiasi diritto di ripresa avvenuta durante tale evento. L'
eventuale ripresa fotografica, fonografica e radiotelevisiva e il relativo utilizzo di
materiale fotografico/audio/video sono pertanto da intendersi a titolo gratuito.

Ai sensi del D.Lgs 196/03 tutti i dati personali dei quali I'organizzazione entrera in
possesso, saranno utilizzati solo per quanto attiene il concorso e le attivita collegate. |
dati raccolti non verranno in alcun modo comunicati o diffusi a terzi per finalita diverse
da quelle del concorso. L'organizzazione si riserva la possibilita di apportare
modifiche al presente regolamento e si riserva di decidere su quanto non previsto
dallo stesso. Qualsiasi comunicazione o variazione ufficiale delle disposizioni del
presente regolamento sara pubblicata attraverso il sito istituzionale del Comune di
Petrosino.

La partecipazione al concorso comporta l'accettazione di tutte le norme contenute nel
presente regolamento. La non accettazione anche di una sola di queste annulla la

partecipazione al concorso.

Elenco prodotti presidi Slow Food in Sicilia:

https://www.fondazioneslowfood.coml/it/regioni-italiane-presidi/sicilia/



Schema domanda partecipazione
Allo Sportello Unico Attivita’ Produttive

Piazza della Repubblica s.n.c.
91020 Petrosino

ill/La sottoscritto/a

nato/ail___/ [ a

Prov. C.F

Residente a Prov.
Via n. CAP

in qualita di titolare/rappresentante legale della ditta

P.IVA con sede legale in
Prov. Via n. CAP
Telefono Fax
e-mail PEC
CHIEDE

di essere ammesso/a a partecipare al concorso enogastronomico "Apollineo vs
Dionisiaco. Le giornate dei presidi Slow Food, che si svolgera dal 6 al 8 ottobre
2017.

ll/la sottoscritto/a, consapevole che, ai sensi dell’art.76 del DPR 20.12.200
n.445, le dichiarazione mendaci, la falsita negli atti e 'uso di atti falsi sono puniti

ai sensi del codice penale e delle leggi speciali

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITA’

1.diessere Cittadino .......c.ooviiiiii i :
2. di godere dei diritti civili e politici;
3.di non avere carichi pendenti e non aver riportato condanne penali

(intendendo come tale anche quella che segue al cosiddetto patteggiamento);



4. di accettare tutte le condizioni inserite nell’avviso ad evidenza pubblica

(Firma)

Informativa ai sensi dell’art.13 del D. Lgs 196/2003 sulla protezione dei dati personali.
[I/La sottosCritto/a .........coovieii dichiara di

essere a conoscenza che, ai sensi e per gli effetti del DLgs.30 giugno 2003,

n.196 — Codice per la protezione dei dati personali — i dati personali raccolti
saranno trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente per la
divulgazione o comunicazione a terzi dei medesimi, al fine di provvedere agli
adempimenti di obblighi istituzionali, di legge o discendenti dall’'applicazione

dell’Avviso e pertanto acconsente al loro trattamento.

(luogoedata) ........coovvviiiiiiiiiin,

(Firma)



VINO SLOW

Carjcanti 2013 Gulfi

Cerasuolo di Vittoria Cl. 2013 Cos

Ciatu 2015 Cantine Barbera

Etna Bianco Ante 2014 | Custodi delle Vigne dell’Etna

Etna Bianco Sup. Aurora 2015 | Vigneri

Etna Rosso Allegracore 2014 Fattorie Romeo del Castello
Etna Rosso Calderara Sottana 2014 Tenuta delle Terre Nere
Etna Rosso Feudo di Mezzo 2013 Calcagno Etna Rosso
Feudo di Mezzo 2014 Graci

Frappato 2015 Manenti

Grillo 2014 Barraco

Il Frappato 2014 Arianna Occhipinti

Maqué 2015 Porta del Vento

Nero d’Avola Argille di Tagghia Via di Sutta 2014 Centopassi
Nero Ossidiana 2013 Tenuta di Castellaro Passito di
Pantelleria 2013 Ferrandes

Passito di Pantelleria Ben Rye 2014 Donnafugata

Prescelto Passito 2008 Basile

Sicilia Miano 2015 Castellucci Miano

Vecchio Samperi Marco De Bartoli



PRESIDI IN SICILIA

Aglio rosso di Nubia

Alaccia salata di Lampedusa
Albicocca di Scillato

Antiche mele dell'Etna

Ape nera sicula

Asino ragusano

Cappero di salina

Capra girgentana

Carciofo spinoso di Menfi

Cavolo trunzu di Aci

Cavolo vecchio di Rosolini
Cipolla di Giarratana

Cipolla paglina di Castrofilippo
Cuddrireddra di Delia

Fagiolo badda di Polizzi Generosa
Fagiolo cosaruciaro di Scicli Fava

cottoia di Modica Fava di Ustica

Fava larga di Leonforte
Fragolina di Sciacca e Ribera
Lenticchia di Ustica
Lenticchia di Villalba
Maiorchino

Mandarino Tardivo di Ciaculli
Mandorla di Noto

Manna delle Madonie

Masculina da Magghia

Melone cartucciaru di Paceco
Melone purceddu di Alcamo
Oliva minuta

Pane nero di Castelvetrano
Peperoni di Polizzi Generosa
Pesca nel sacchetto
Piacentinu ennese

Pistacchio verde di Bronte
Pomodoro siccagno della Valle del Bilici
Provola dei nebrodi

Provola delle Madonie

Razza modicana

Sale marino di Trapani
Salsiccia di Palazzolo Acreide
Sesamo di Ispica

Susine bianche di Monreale

Vastedda della Valle del Belice

fonte:

www.fondazioneslowfood.com



